
 
Liste des allergènes pouvant être présents : Gluten, Crustacés, Œufs, Poisson, Arachides, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri,  Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.  

Origine de la viande : « né, élévé et abattu en UE ». Prix nets en euros, taxes et service compris. 
List of possible allergens: Gluten, Crustacean, Egg, Peanut, Soy, Dairy, Nuts, Celery, Mustard, Sesame, Sulphites, Lupin, Shellfish, Mollusc. Meat origin: France. Net prices, taxes and service included. 

 
 

 
 
 

 
 

MENU DE LA NOUVELLE ANNÉE 
Le 1er Janvier 

 
 

Gravlax de Denti, gel de citron vert, velouté de dashi, 
 huile verte à la coriandre 

Local Sea bream gravlax, lime gel, dashi velouté, coriander green oil 
 

*** 
 

Consommé de volaille à la truffe, racines d’hiver aux herbes et citron confit 
Consommé of poultry with truffles, winter roots with herbs and preserved 

lemon 
 

*** 
 

Bœuf Rossini, sauce périgourdine 
Rossini beef, perigourdine sauce 

 

*** 
 

Pomme cannelle, espuma caramel 
Cinnamon apple, caramel espuma 

 

*** 
 

Pavlova aux agrumes 
Citrus pavlova 

 

 
 

Menu à 155 € hors boissons.  
155€ Menu, drinks not included.  


