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RESTAURANT

NOEL AU CCEUR DE LA MEDITERRANEE
Le 24 et 25 Décembre

Terrine de foie gras, gelée de vin de Provence épicé,
brioche fleur de sel servie tiede
Foie gras terrine, spiced Provence wine jelly, fleur de sel brioche served warm
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Raviole de truffe noire, velouté de parmesan
Black truffle ravioli, parmesan velouté
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Poularde rétie sur le coffre, cuisse rotie comme un Lou Fassum truffé, salsifis
et sauce au vin jaune

Poularde supreme roasted on the chest, Lou Fassum stuffed legs and truffle,
salsify and yellow wine sauce
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Poire épicée, espuma yaourt
Spiced pear, yoghurt espuma
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Bliche de Noél, noisette du Piémont et citron de Menton
Christmas log, Piedmont hazelnut and Menton lemon

Menu a 195 € hors boissons.
195€ Menu, drinks not included.
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Liste des allergénes pouvant étre présents : Gluten, Crustacés, GEufs, Poisson, Arachides, Soja, Lait, Fruits  cogue, Céleri, Moutarde, Sésame, Sulfites, Lupin, Mollusques.
Origine de la viande : « né, élévé et abattu en UE ». Prix nets en euros, taxes et service compris.
List of possible allergens: Gluten, Crustacean, Egg, Peanut, Soy, Dairy, Nuts, Celery, Mustard, Sesame, Sulphites, Lupin, Shellfish, Mollusc. Meat origin: France. Net prices, taxes and service included.




